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Melhor dos Melhores 

Boleima de maçã

No interior, a massa é amarelo-acastanhado, húmida da maçã e da calda
de açúcar e canela. O exterior é dourado, polvilhado com açúcar amarelo
e canela e encontram-se pequenos triângulos de maçã no topo.

Maria do Rosário Gomes - Pescoto du Monti
Rua Pedro Álvares Cabral, n.º27
3460-036 Cabeço de Vide
pescotos.monti@gmail.com

mailto:pescotos.monti@gmail.com
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Medalha de Ouro

Torta de castanha

Apresenta uma massa húmida castanho-claro com recheio de creme de 
chocolate. 
Tem uma cor castanho-dourado da cozedura e um pouco estalada da 
dobragem da massa.

Maria do Rosário Gomes - Pescoto du Monti
Rua Pedro Álvares Cabral, n.º27
3460-036 Cabeço de Vide
pescotos.monti@gmail.com

mailto:pescotos.monti@gmail.com
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Cavacas de Margaride

As Cavacas de Margaride são um doce regional tradicional, confecionado
a partir da massa do Pão de ló de Margaride, com uma fina cobertura de
açúcar que lhe confere textura e humidade. São um doce com um interior
fofo e aveludado, com um sabor inconfundível.

Pão de Ló de Margaride Mário Ribeiro
Rua Francisco Sarmento Pimentel, 88
4610-185, Margaride-Felgueiras
marioribeiro@paodelomargaride.com

mailto:marioribeiro@paodelomargaride.com
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Enforcados

Biscoito seco, estaladiço e crocante, com ligeiro sabor canela. O seu sabor
leve e pouco doce torna este biscoito viciante.

Padaria e Pastelaria Flor de Aveiro, Lda
Estrada de S. Bernardo, nº93
3810-175 Aveiro
geral@flordeaveiro.pt

mailto:geral@flordeaveiro.pt
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Bolachas artesanais de cerveja

A bolacha artesanal de cerveja é uma bolacha crocante, ligeiramente doce
e com um travo de cerveja.

Padaria e Pastelaria Flor de Aveiro, Lda
Estrada de S. Bernardo, nº93
3810-175 Aveiro
geral@flordeaveiro.pt

mailto:geral@flordeaveiro.pt


12º Concurso Nacional 
de Doçaria Simples 

Tradicional Portuguesa

Premiados 2023

Medalhas de Prata



12º Concurso Nacional 
de Doçaria Simples 

Tradicional Portuguesa

Premiados 2023

Medalha de Prata

Pão de Deus de Canela/ Arrufada de Canela

Produto à base de massa leveda coberta de côco e com sabor a canela.

Sinfonia Fidalga Unip Lda
Conselheiro Lobato n 376
4705-089 Braga
docariafidalga@outlook.com

mailto:docariafidalga@outlook.com
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Concertina do Minho

Produto com massa muito húmido com sabor a canela, côco e crocância 
de amêndoa torrada.

Sinfonia Fidalga Unip Lda
Conselheiro Lobato n 376
4705-089 Braga
docariafidalga@outlook.com

mailto:docariafidalga@outlook.com
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Broas de grainha de uva

Estas broas são muito estaladiças, pois sente-se a crocância das
grainhas. Têm um aroma e sabor doce e suave.

José Faustino Mendonça Diogo – Wine Bar 3 V’s
Rua José Moura Caldeira nº2
9400-169 Porto Santo
winebar3vs@gmail.com

mailto:winebar3vs@gmail.com
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Biscoito

Biscoitos estaladiços, doces e com aroma e sabor suaves.

Sabor Alentejano
Praça 25 de Abril
7830-111 Brinches
saboralentejano13@gmail.com

mailto:saboralentejano13@gmail.com
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Parabéns pelas medalhas obtidas!

Contamos com a vossa participação no próximo Concurso 

Nacional de Doçaria Simples Tradicional Portuguesa.

Muito obrigada.

Santarém, 16 de Março de 2023

Ana Soeiro

Directora Executiva da QUALIFICA/oriGIn PORTUGAL

Paula Moniz

Directora Adjunta do Concurso
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