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Melhor dos Melhores e Medalha de Ouro
Pao de Sao Miquel

A forma de tender este pao e a sua preparacao antes da entrada
para o forno permite-lhe a formac&o de uma “cabeca” durante a
cozedura. Apresenta uma codea rija e um aroma e sabor muito
equilibrados.
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Medalha de Ouro
Pao de Centeio

O péao centeio é caracterizado pela sua cor escura, e também pela
sua maior densidade quando comparado com os paes de farinha de

Trigo.
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Medalha de Ouro
Pao de Trigo

2022

Pao de trigo com crosta muito crocante. O seu interior € suave, com
um aroma e sabor muito equilibrados.
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Medalha de Ouro
Pao de Rio Maior

Pao com textura interior e exterior muito agradavel. Miolo muito
saboroso.
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Medalha de Ouro
Pao de Rio Maior

Tem uma forma arredondada e achatada na base, com coédea de 1 a
2 mm. de espessura, rija e estaladica, de cor castanho claro a
escuro. O miolo castanho claro a bege, de textura macia,
consistente e alveolado. Codea e miolo com aroma intenso a
cereais e levedura. Sabor predominante a farinha, com pouco sal e
miolo com elevado teor de humidade.
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Medalha de Ouro
Pao Regional da Benedita

P&ao com crosta crocante. Textura suave no interior e aroma e sabor
equilibrados.
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Medalha de Ouro
Pao Alentejano

Este produto apresenta uma codea consistente, de cor acastanhada
com vestigios de farinha, miolo branco amarelado e fofo. Uma das
principais caracteristicas € o seu sabor, uma vez que € cozido em
fornos de alvenaria aguecidos a lenha.

INDUSTRIA DE PANIFICACAO
Telef. 286 453 148
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Medalha de Ouro
Pao de Mafra

O nosso Pao de Mafra é caracterizado pelo seu especto rustico e
modo de producao artesanal.
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Medalha de Ouro
Forma de Mafra

A nossa forma de Mafra contém todo o sabor de um Pao do Mafra

tradicional, mas num formato mais pratico para as tostas e sandes.
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Medalha de Ouro
Pao Massa Mae

E um p&o de fermentacdo natural. O processo de fabrico foi
desenvolvido a pensar em obter um pao leve e de miolo alveolado,
com crosta ligeiramente crocante e cor dourada.
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Medalha de Ouro
Pao de Trigo — Fermentacao natural 24h

E caracterizado pela sua cor dourada, crosta fina e delicada, e uma
aparéncia emblematica formada por uma "pestana” rasgada em
toda a direccéao longitudinal do pao.
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Medalha de Ouro
Broa de Milho Doce

Apresenta uma forma arredondada e achatada na base, com codea

de 1 a 2 mm de espessura rija e estaladica, castanho claro a escuro.

O miolo amarelo, de textura macia, consistente, denso.

Codea e miolo com aroma intenso a milho doce e levedura.

Sabor predominante a farinha, com pouco sal e miolo com elevado
teor de humidade e paladar doce.
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Medalha de Ouro
Broa de Milho

A Broa de Milho é conhecida pela sua forma circular e ligeiramente

achatada e também pelo seu miolo denso de tonalidade amarelada.
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Medalha de Ouro
Broa de Milho

Broa redonda amarelada, ligeiramente adocicada com crosta
crocante.
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Medalha de Ouro
Broa com Passas e Nozes

Broa cozida em fornos tradicionais aquecidos a lenha. Apresenta
uma crosta crocante, o seu interior € amarelo e doce, onde se
encontram presentes as passas € as nozes.
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Medalha de Prata
Pao da Avo Leonor

O pao da Avo é um pao de trigo, alveolado, que se destaca pela sua
elevada hidratacédo. Outro ponto a favor é o facto de ser um pao
com uma fermentacao longa, o que intensifica o seu gosto.
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Medalha de Prata
Pao com chourico

Pao com crosta crocante. Textura suave no interior e aroma e sabor
equilibrados.
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Medalha de Bronze
Pao Alentejano

E um p&o de cor dourada no exterior, codea estaladica e com um
miolo de textura resistente.
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Parabéns pelas medalhas obtidas!

Contamos com a vossa participacdo no proximo Concurso
Nacional de Pao Tradicional Portugues.

Muito obrigada.

Santarém, 29 de Setembro de 2022

Ana Soeiro

o :
A 112 Concurso Nacional
Directora Executiva da QUALIFICA/oriGIn PORTUGAL de Péo Tradicional

Portugués

Paula Lourenco

Directora Adjunta do Concurso




